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Di Fiore Forni   Cupra Marittima (AP)      ITALIA 

SCHEDA TECNICA 

Modello                           TIPO 147 Rotante cod. S147RTG  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Descrizione: forno a legna e gas  prefabbricato completo di rivestimento 

metallico, con piano di cottura girevole,con fornace laterale,    Pronto all’uso. 

Alimentazione: Mista legna-gas 
Utilizzo:            cottura pizze e focacce. 

Locazione:   pizzerie, ristoranti, chalet. 

Dimensioni:                                  
IN CM 

Capacità pizze:                                                            15         
Del diametro di cm 33 

Pesi: IN Kg                 parte refrattaria                      1200 

                                    Rivestimento metallico                      550 

      Totale pronto all’uso                                                  2200 

Uscita canna fumaria: 

Per altezza camino inferiore a mt 3                              diametro in mm  250 

Per altezza camino superiore a  mt 3                            diametro in mm         200 

 LUNG LARG ALTEZ 

ESTERNE 190 200 193 
CAMERA COTTURA 147 diam  45 
PORTINA  53 26 
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Tipo di refrattario: 
                           Volta:   gettata refrattaria, vibrata, ad alto contenuto di allumina                                         

                           Piano di cottura:  piastra refrattaria  pressovibrata.Spessore 10 

cm. Idonee al contatto con alimenti. 

Tipo di isolante:     argilla espansa, vermiculite, lana di roccia. 

Rivestimento metallico:  pannelli e profili in lamiera, zincati e verniciati con 

spessore da 3 mm. 

Temperatura di esercizio:     
                                   Indicata dal termometro in dotazione    250°-300°c. 

                                                  Effettiva                                                  350°-400°c   

Temperatura massima:                                 oltre     1000°c. 

Potenza:                                                    Massima       kW 33 
                                                                                              Nominale    kW 20.5                            
Consumo di legna a regime di lavoro:                    Kg/h  7 

Tempo di riscaldamento: 
  Da forno spento da più di 20 giorni                                                        4 ore  

   Da forno spento da 10 ore                                                                      50 min. 

Trasporto e movimentazione:                                                             
                           Smontato           su 3 pallets 

                                 Montato           con carrello elevatore o autogrù. 

Posizionamento nel locale: 
                            Smontato           può essere facilmente rimontato nel locale  

                                                              Pizzeria  da tre operai in 10h di lavoro                                                                                                                                                               

                             Montato           con un carrello elevatore  o un traspallets  

                                                              elettrico  (scelta consigliata ) 

Durata media del forno:    Volta                                        20 anni  
                                                     Piano di cottura                      6 anni  

Quadro di comando: centralina elettronica per il comando del bruciatore a gas e 

della velocità di rotazione  della piastra.alim.220 volt. Assorbimento 0.5 Kw    

Garanzia:                                                   10 anni    
Accessori a richiesta: facciata a mattoncini,montato su ruote in gomma.  
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